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Claustro del Convento
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Cada espacio tiene
su tiempo, su ment

gl ) su propia gastronomia.
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Sabados, Domingos y Festivos 2>

AL MEDIODIA - TODO EL ANO
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GARBANZOS
Y VERDURAS &

Tomate de la huerta Lacén, tocino, morcillo, Garbanzos Pico Pardal Sopa de cocido Natillas caseras
con cebolla y aceite chorizo, morcilla, oreja de la Maragateria con berza, con fideos. espolvoreadas

de oliva virgen extra. y relleno maragato. patata y zanahoria. con canela.
Acompanadas de pan de pueblo.
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— _ Viernes, Sébados, D Domlngos y Festivos ]
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QUESOS T S pMBUTIDOS |l - CARNES
MANCHEGOS et DE SALAMANCA IBERICAS

Ademas extensa carta de

CAFES, TES, BATIDOS,
COCKTAILS Y BEBIDAS
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4, CARNE 414 BRASA 3/
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DE MAYO VIERNES, SABADOS
A SEPTIEMBRE Y FESTIVOS




%MENU IBERI

&, SALON PARA GRUPOS
. Y .CEL rBRA(,l()NM

ENSALADA TABLA DE TABLA DE TABLA DE BROWNIE CON
DE LA CASA EMBUTIDOS IBERICOS QUESO MANCHEGO CARNES IBERICAS HELADO DE VAINILLA
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Un delicioso postre

Seleccion fresca de la casa. Seleccion de ibéricos. Curacion tradicional. Seleccion de carnes ibéricas. .,
para finalizar la cena.
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&+ Para cualqmer tlpo de evento + 3 2\
R BODAS - BAUTIZOS - COMUNI "

Contamos con Cateri ing Bon Apetlt

El arte de cocinar creando emociones <
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